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ASEA REDOX™ Performance
Energy, Mind, Mood, Radiance

Wie viele ASEA REDOX™ Performance Produkte gibt es?

Es gibt vier ASEA REDOX™ Performance Produkte:

•	 Energy
•	 Mood
•	 Mind
•	 Radiance

Wie wendet man die ASEA REDOX™ Performance Produkte 
am besten an?

Wir empfehlen, die ASEA REDOX™ Performance Produkte mit 
250 bis 350 ml einer beliebigen Flüssigkeit, mit Ausnahme 
von Alkohol, zu mischen. Für alle vier Produkte gelten die 
gleichen Anwendungshinweise.

Muss ich die gesamte Menge von 250 - 350 ml auf einmal 
zu mir nehmen?

Für bestmögliche Ergebnisse empfehlen wir, den 
gesamten Inhalt eines Päckchens innerhalb von 15 Minuten 
einzunehmen.

Können diese Getränkemischungen zusammen mit dem 
ASEA® Getränk eingenommen werden? 

Wir empfehlen, zuerst das ASEA® Getränk einzunehmen und 
dann 15 bis 30 Minuten zu warten, bevor Sie eines der  
ASEA REDOX™ Performance Produkte zu sich nehmen. Wenn 
Sie das ASEA Getränk mischen, kann es sein volles Potenzial 
nicht entfalten.

Warum lösen sich die ASEA REDOX™ Performance 
Produkte nicht vollständig auf?

Unsere ASEA REDOX™ Performance Produkte bestehen aus 
Naturkräutern und enthalten keine zugegebenen Füllmittel 
oder Farbstoffe. Aufgrund der Naturbelassenheit des 
Produkts lösen sich einige Inhaltsstoffe möglicherweise nicht 
vollständig in Wasser auf. 

Können die ASEA REDOX™ Performance Produkte 
gemischt und zusammen eingenommen werden? 

Ja. Die Produkte sind so konzipiert, dass jedes für sich, aber 
auch alle gemeinsam eingenommen ihre Wirkung entfalten. 
Wir empfehlen Ihnen, jedes Produkt zunächst einzeln zu 
probieren, bevor Sie sie miteinander mischen. 

Sind die ASEA REDOX™ Performance Produkte vegan? 

Ja, alle vier Produkte sind 100 % vegan. 

Enthalten die ASEA REDOX™ Performance Produkte 
Süßstoffe? 

Zum Süßen der Produkte verwenden wir natürlichen Stevia-
Extrakt. 

Sind diese Produkte frei von Allergenen? 

Alle vier Produkte sind milchfrei, glutenfrei und sojafrei. 

Wie viele Stickpacks sind in einem Karton enthalten?

Alle vier ASEA REDOX™ Performance Produkte enthalten 
30 Stickpacks/Portionen pro Karton. 

Wie viel kostet jedes Produkt? 

Die Preisinformationen finden Sie in der Bibliothek Ihres 
virtuellen Büros. 

Die angegebene empfohlene tägliche Verzehrsmenge darf nicht überschritten 

werden. Nahrungsergänzungsmittel sind kein Ersatz für eine abwechslungsreiche 

und ausgewogene Ernährung und eine gesunde Lebensweise. 

Häufig gestellte Fragen



2German 10/2023. This material is intended only for the Europe market. All words with trademark or registered trademark symbols 
are trademarks of ASEA, LLC. ©2023 ASEA, LLC, Pleasant Grove, UT 84062 • support@aseaglobal.com • aseaglobal.com

Sind diese Produkte täglich einzunehmen, wie Vitamine 
und Mineralien? 

Für bestmögliche Ergebnisse können diese Produkte täglich 
eingenommen werden. Um maximal von den Produkten zu 
profitieren, wird den Anwendern empfohlen, diese über einen 
längeren Zeitraum hinweg einzunehmen, um eine umfassende 
Wirkung zu erzielen. Typischerweise verspüren die Anwender 
ein bis zwei Stunden nach der Einnahme eine positive Wirkung. 
Die positive Wirkung des Radiance Kollagenboosters ist 
typischerweise nach etwa einem Monat täglicher Anwendung 
sichtbar.

Woher beziehen Sie die Zitronensäure?

Die in der ASEA REDOX™ Performance Produktlinie 
verwendete Zitronensäure wird durch Fermentation der 
Bio-Cassava gewonnen. Cassava, auch Yuca oder Maniok 
genannt, ist ein Wurzelgemüse, das in vielen Teilen der Welt 
konsumiert wird.

Warum verwenden Sie Stevia?

Wir haben uns für Bio-Stevia als natürliches pflanzliches 
Süßungsmittel entschieden, um unerwünschte 
Geschmacksnoten der Wirkstoffzusammensetzung 
zu verbessern. Stevia wird aus den Blättern der Stevia 
rebaudiana, auch Süßkraut oder Honigkresse genannt, 
gewonnen. Interessant zu wissen: Stevia wird in Südamerika 
seit Jahrhunderten als Süßungsmittel verwendet, und viele 
Menschen auf der ganzen Welt nehmen es regelmäßig zu 
sich. Ein Vorteil von Stevia ist, dass es etwa 200- bis 350-mal 
süßer ist als Zucker, sodass nur eine kleine Menge benötigt 
wird, um die Süßkraft von Zucker zu erreichen. Auf diese 
Weise können wir auch den Kaloriengehalt niedrig halten. 
Stevia wird im Magen-Darm-Trakt nicht resorbiert, sodass es 
weder die Kalorienzufuhr erhöht noch den Blutzuckerspiegel 
beeinflusst. 

Siliziumdioxid

Siliziumdioxid, auch bekannt als Kieselsäure oder synthetisch 
amorphes Siliziumdioxid (SAS), ist ein Oxid des Siliziums 
mit der chemischen Formel SiO2. Es kommt in der Natur 
in Form von Quarzen vor und wurde auch in großen 
Mengen in Menschen, Pflanzen und anderen Tieren 
nachgewiesen. Es liegen bislang keine Beweise dafür vor, 
dass SAS gesundheitsschädlich oder für die Verwendung in 
Nahrungsmitteln nicht geeignet ist.

Bei ASEA verwenden wir Siliziumdioxid als Rieselhilfsmittel 
in extrem geringen Mengen, d. h. weniger als 0,01 % 
des Gesamtprodukts. Forschungsergebnissen zufolge 
wurden „selbst bei hohen Dosierungen von 9.000 mg/kg 
(Körpergewicht) keine gesundheitsschädlichen Wirkungen 
festgestellt“ (EFSA). Es gibt nach wie vor keinen Hinweis 
darauf, dass Siliziumdioxid als Nahrungsmittelzusatzstoff 
gesundheitsschädlich wäre. Hier eine Liste gängiger 
Lebensmittel, die von Natur aus SAS enthalten:

1. Grüne Bohnen: Grüne Bohnen zählen zu den 
Gemüsesorten mit dem höchsten Siliziumgehalt. Eine 
Tasse enthält etwa 7 mg Kieselsäure.

2. Bananen: Eine mittelgroße geschälte Banane enthält 
4,8 mg Kieselsäure.

3. Blattgemüse: 2 Esslöffel Spinat enthalten 4,1 mg 
Kieselsäure.

4. Brauner Reis: Drei gehäufte Esslöffel enthalten 4,51 mg 
Kieselsäure.

5. Zerealien: Zwei Esslöffel Haferkleie enthalten 3,27 mg 
Kieselsäure.

6. Linsen: Ein Esslöffel rote Linsen enthält 1,77 mg Kieselsäure.
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